
 = vegan  = vegetarisch 
 
Wir bieten Optionen ohne glutenhaltige Zutaten. Eine unbeabsichtigte Vermischung kann jedoch nicht vollständig 
ausgeschlossen werden. Glutenfreies Brot auf Anfrage. 
 
Unser Fleisch und Geflügel stammen aus der Schweiz  
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren wir dich gerne. 
Bitte wende dich an unsere Mitarbeitenden. 
 
Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. 7,7% MwSt. 

MITTAGSMENU 

 
Jugendherberge Basel | Montag – Freitag | Mittags 12.00 – 13.30 Uhr 
Menü CHF 19.50 | Tagesteller CHF 14.50 

 

MONTAG, 8. APRIL 
Salat vom Buffet 

Spargelragout  oder Spezzatino di Manzo 
dazu Tagliatelle  

Caramel-Amarettimousse  

DIENSTAG, 9. APRIL 
Salat vom Buffet 

Pilzrahmragout  oder Rindsgeschnetzeltes 
an Biersauce -Art, dazu Pilawreis  

Tobleronemousse  

MITTWOCH, 10. APRIL 
Salat vom Buffet 

Pasta-à-la-minute wahlweise mit Cinque Pi,  
Pesto,  Spezzatino di Manzo oder Carbonara 

Zitronencake mit Holunder-Vanillecréme  

 

 

DONNERSTAG, 11. APRIL 
Salat vom Buffet 

Zucchetti Piccata  oder Poulet Piccata an Tomaten- 
sauce, dazu Risotto  

Schwarzwälderschnitte  

FREITAG, 12. APRIL 
Salat vom Buffet 

Linsensteak  oder paniertes Pouletschenkelsteak 
dazu Bratkartoffeln und Rüebligemüse  

Rhabarbercrumble  
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
Auch erhältlich: 
Kleiner Salatteller vom Buffet CHF 8.50 | Grosser Salatteller vom Buffet CHF 12.50  
Birchermüesli CHF 7.– | Käsefondue CHF 26.50/Person (mind. 2 Personen) 
Flammkuchen | Pizza Margherita CHF 14.50 | Pizza Prosciutto CHF15.50 (11.00 – 23.00 Uhr) 
 
Weinempfehlung: 
Weiss Tschäpperli ¦ Riesling-Sylvaner ¦ Aesch bei Basel  7.5 dl CHF 32.–  1 dl CHF 6.00 
Rot Tschäpperli ¦ Blauburgunder ¦ Aesch bei Basel   7.5 dl CHF 43.-  1 dl CHF 7.00 
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